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Acerca de RYPEN®

La tecnologia RYPEN captura el etileno, sin la necesidad de bloguear los
receptores y sitios activos de percepcion , de esta manera, no hay reaccion
quimica ni tampoco la oxidacion que producen otros productos alternativos.
RYPEN permite moderar la acciéon del etileno, permitiendo asi un proceso de
maduracion continuo, sin bloqueo ni interrupcion, solamente un proceso natural
mas lento.

Con la tencologia RYPEN, las frutas frescas y vegetales pueden ser
almacenados, o despachados y viajar con menores niveles de deterioro en
destino, llegando a sus consumidores con menos pérdidas y mejor condicion.
Reduciendo las mermas, ayudadno a generar mejores resultados econémicos.

RYPEN’ Leaf

Una herramienta inteligente, desarollada y disefiada Sustrato de
para captura de etileno, evitando sus efectos naturales papel recubierto
de activar metabolismo y senescencia de la fruta. con la tecnologia

RYPEN® en una de
sus caras, aplicacion
desarrollada para

Disponible en 2 formatos de tamaro, para cajas de
fruta de hasta 5 kilos y de hasta 10 kilos.

Se puede incluir en cualquier tipo de embalagije. extender transito y
+  Selectiva herramienta de captura climsEEnz]e
frutas.

especifica de etileno.

Alta capacidad v?’ .S

Compatible con SO,, no
reacciona con la humedad

Molécula
de etileno

Apto para uso en bolsas
de atmdsfera modificada.

RYPEN
recubrimiento

= e ﬁ
~ -
. =3
. — s
-
- i - =
¥ ( = W T o,
O =g -
S S =2
. N =
g > ¢ &
3 3 ©
(S ~ - ~ Sustrato de papel
¥ ¥
.
¥
ﬁ"
~

Proteja la condiciéon de su fruta y logrard una
mejor experiencia de consumidor final; con RYPEN®



El Etileno Juega un rol esencial en todas las etapas

de produccién.

Ciclos de
aromas y
desdoblamiento
de almidon en
azucar soluble

Desarrollo de
color, ciclos de

producion de ”

antocianinas y
carotenoides

Induccion a la
germinacion
de semillas

Crecimineto
vegetativo

La ldmina RYPEN’ Leaf estd disefiada
para integrarse facilmente al
empacado actual y habitual
del proceso de confeccion
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Sabores y desarrollo
11 detextura

Creciminetos reproductivos
y floracion.
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Arandanos -

Degradacion
de clorofila

Senesencia
y deterioro,
pudriciones.

Cuaja de fruta

Absicion floral

Cerezas
y mds



Cerezas y el etileno

Estudios recientes demuestran que las cerezas si emiten etileno en poscosecha. esto

es un cambio de paradigma respecto a los manejos histéricos. Para almacenajes y

en transitos largos, la acumulacién de etileno, puede determinar pardeamientos de
pedicelo, y visibles cambios en defectos al arribo. Esta situacion puede comprometer la
vida poscosecha y de anaquel en destino.
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Membrana Concentracion
celular de etileno
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Colapso de
paredes celulares

RYPEN’ protege las cerezas del exceso de etileno, sobre todo
en transitos extendidos y conservacion de fruta.

Mantencién de firmeza de fruta, determina y permite a los
productores y exportadores la mejora de sus ingresos.

Distribuciéon de condicion de pedicelos Numero de cerezas con
después de 39 dias + 5 dias. pardeamiento interno
100% 20% 2x menor 1.5x
68x . :
TR pardeamiento interno menos
b
80 defectos 15% l
severos
60%
10%
40%
Y3
20%
0% (0)73
Control RYPEN® Dia32+3 Dia 32 + 6
Deshidratacién severa M Deshidratacién moderada
Deshidratacion leve Verde Control B RYPEN
Variedad: Regina | Chile a Taiwan' Variedad: Regina| Chile a China?

Chile - Taiwan | 2025 | 39 dias (0,5 °C) +3 dias y +5 dias (15 °C) | Ensayo de transito y vida til | Grupo RYPEN envasado en bolsas MAP de 2,5 kg, con una sola
Hoja RYPEN de 80 g. El envasado del grupo control se replicéd, pero sin control de etileno. | 2Chile - China | 2025 | 32 dias (0,5 °C) +6 dias (15 °C) | Ensayo de
transito y vida util | Grupo RYPEN envasado en bolsas MAP de 2,5 kg, con una sola Hoja RYPEN de 80 g. | El envasado del grupo control se replicd, pero sin
control de etileno.



Ardndanos y etileno

AUn los niveles bajos de emisién de
etileno, pueden condicionar la aparicién
de defectos que relacionan con pérdidas
de firmeza, condicédn de fruta e incremento
de deshidratacio.

Protegido por

RYPEN®

RYPEN’ reduce la generacién de etileno

Esta condicion es indicativa de una fruta mas jéven, metabolicamente,
ayudando a retardar la aparicion de defectos que se relacionan con la poscosecha

Emision de etileno de
ardndano 0°C

Dia O Dia 7 Dia 12 Dia 19 Dia 26 Dia 32

@® Control RYPEN
Variedad: Cargo, Fall Creek® Genetics™ | Chile®

Proporcion de fruta dentro de especificacion* Perfil sensorial de arandanos®
100%
Dulzura
90%
80%
Efervescencia Crocancia

70%

60%

50%

Arrugamiento Firmeza Desagradable Sabroso
ST al paladar

W Control RYPEN
Variedad: Ozblu® Julieta | Suddafrica | 35 dias

3Chile | 2022 | Ensayo de almacenamiento de 32 dias (0 °C) | Grupo RYPEN envasado en bolsas MAP de 2,5 kg en cajas de cartédn, con una sola Hoja RYPEN
afadida a cada caja | El envasado del grupo control se replicd, pero sin control de etileno |  Suddfrica | Ensayo independiente realizado por Experico | 2023
| Ensayo de almacenamiento de 35 dias (-0,5 °C) | Resultado principal de deshidratacion: caja de 4 kg | Grupo RYPEN envasado solo con Hoja RYPEN | Grupo
control envasado solo con lémina de SO, | Resultado de firmeza: caja de 3,5 kg | Grupo RYPEN envasado solo con forro RYPEN para cajas | Grupo control
envasado solo con lémina de SO, | * Sudafrica | Ensayo independiente realizado por Experico | 2024 | Ensayo de almacenamiento de 35 dias (-0,5°C) | Grupo
RYPEN envasado en forros RYPEN para cajas de 5 kg, MAP y SO, | Grupo control envasado solo con funda para palé.



Aguacates y el etileno

Altos niveles de etileno presente, pueden llevar a una excesiva respuesta metabdlica,
desencadenando y gatillando fendmenos metabdlicos no deseados, por el efecto del
estrés oxidativo. Del inglés ROS (Reactive Oxigen Species)

Esta situacion puede activar enzimas de lipdlisis, que pueden comprometer la
integridad de membranas y otros tejidos. La membrana debilitada, se convierte en una
barrera permeable y débil para entrada de patégenos, con una senescencia acelerada
y ocurrencia de mayores pudriciones.
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Promedio del descenso de firmeza Promedio de pérdida de peso en aguacate
58% menos
15% 81% menor nivel 4% 68% menos de pérdida de peso
ablandamiento pérdida de peso
3%
10%
2%
67%
5% menor .
firmeza 1%
4 N
0% | 0%
Dia 30 + 6 Dia 45 +6 Dia 30 + 6 Dia 45 +6

Control M RYPEN
Aguacate (28% matria seca) | Peru¢

4 Peru, estudios independientes realizados por UNALM (Universidad Nacional de La Molia) Afio 2023. Ensayuos estdticos. peroido de almacenaje 30 dias y 45
dias. Seguidos de una temperatura ambiente. RYPEN Leaf se utilizo, agregando una ldmina por caja de aguacate. control sin tecnologia de captura de etileno
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