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Un nuevo pad, versatll desarrollqdo . s
para la industria, combinando el efecto T #1443
de absorcién de jugos mds la captura 4;5,_ e O
de etileno al interior de cada envclse;:‘ s

,‘, ‘;’ A
control eficaz para extender 16" Vida utll Y
calidad comercial en multlples prodUctos 2
Manteniendo la frescurg por mds, tlempo 78y




Acerca de RYPEN®

La tecnologia RYPEN captura el etileno, sin la necesidad de bloguear los
receptores y sitios activos de percepcion , de esta manera, no hay reaccion
quimica ni tampoco la oxidacion que producen otros productos alternativos.
RYPEN permite moderar la acciéon del etileno, permitiendo asi un proceso de
maduracion continuo, sin bloqueo ni interrupcion, solamente un proceso natural
mas lento.

Con la tencologia RYPEN, las frutas frescas y vegetales pueden ser
almacenados, o despachados y viajar con menores niveles de deterioro en
destino, llegando a sus consumidores con menos pérdidas y mejor condicion.
Reduciendo las mermas, ayudadno a generar mejores resultados econémicos.

RYPEN’ Pad
Una proteccion de doble accion para productos frescos Absorbente en
envasados en tiendas minoristas y supermercado, base de celulosa,
absorbiendo el exceso de jugo y ademds capturando laminado a doble
el etileno que se acumula dentro del envase. cara, con la inclusién
Una solucion altamente personalizable, disponible de la tecnologia
en toda gama de tamafios, formas y colores, RYPEN" an ambas
con niveles ajustables de captura de etileno ldminas del
y absorcién de jugo para adaptarse a las film HDPE.
necesidades especificas del producto
o su vida util. .

Molécula

de etileno Tecnologia RYPEN

+  Reconversién directa sin SaiiEe G GTEes

cambio evidente }‘ laminas del film.
Captura selectiva y : 1

especifica del etileno

Absorbente de jugo

Absorbente en

base a celulosa, para

capturar el exceso de Tecnologia RYPEN

jugos y humedad. extruida en ambas
laminas del film.

Proteja la condicién de su fruta y logrard una
mejor experiencia de consumidor final; con RYPEN®



El Etileno Juega un rol esencial en todas las etapas

de produccién.

Ciclos de
aromas y
desdoblamiento
de almidon en
azucar soluble

Desarrollo de
color, ciclos de

producion de ”

antocianinas y
carotenoides

Induccion a la
germinacion
de semillas

Crecimineto
vegetativo

RYPEN’ Pad es una herramienta disefiada
para integrarse de manera imperceptible,
sin alterar la operacion del proceso.
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Sabores y desarrollo
11 detextura

Creciminetos reproductivos
y floracion.

Berries

frescos

Degradacion
de clorofila

Senesencia
y deterioro,
pudriciones.

Cuaja de fruta

Absicion floral

picada
y otras
frutas



Maduracion lenta y pausada en sus
frambuesas y otras bayas frescas:

recolecte mds tarde para obtener frutos

unitarios mdas pesados y desarrollados,

lo que se traduce en mejoras del costos

de mano de obra, mayor rendimiento
comercial y mejor sabor de la fruta, sin

aumentar el desperdicio.

v o
Sin Protegido por
RYPEN’ RYPEN®
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Recoleccién mas rapida,
reduce el coste de
cosecha para cada pote.

Mayor peso individual
por fruto, mejor
productividad por
hectarea, mayor
eficiencia en recoleccion.

Menores mermas, mejor
condicion al aribo,
menos deducciones en la
cadena de suministro.

Menos desperdicio,
mejor vida de anaquel.

Fruta mds madura
permite una mejor
experiencia de
consumidor, aumentando
las ventas por repeticion.

100%

Distribucién de la graduacién
del color de los berries

6.1%
10x mds fruta 24.4%
o calificada tonos
s color rosa
AN
51.2%
33.3%
(073
6.7%
Control RYPEN'
M Rosa salmoén | Rosa 1 Rojo medio

Rojo intenso

Rojo oscuro

Menos maduro

Mds maduro

Variedad: Pandora | Marruecos - Paises Bajos
9 dias después de la cosecha!

1 Marruecos - Paises Bajos | 2024 | Transporte en camion durante 5 dias, seguido de 4 dias de almacenamiento en condiciones de venta minorista | Las muestras
de RYPEN se envasaron en tarrinas de venta minorista con almohadillas de RYPEN | Las muestras de control también se envasaron en mismas tarrinas, pero

con almohadillas esténdar | 2 Reino Unido | 2024 | Almacenamiento y trénsito durante 3 dias, seguido de 7 dias de almacenamiento en condiciones de venta
minorista | Las muestras de RYPEN se envasaron en tarrinas de venta minorista con envasado en atmésfera modificada (MAP) y almohadilla de RYPEN | Las
muestras de control se envasaron de forma idéntica, pero con almohadilla estandar.



RYPEN"’ disminuye los niveles de etileno al interior del envase.

Esta condicién permite relentizar el fenomeno natural de la madurez,
extendiendo la vida util.
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Dias después de la cosecha

Control @ RYPEN
Variedad: HHPOT1 | Reino Unido | Dias 3-10 después de la cosecha?

Con RYPEN’, sus berries podrdn mantener su aspecto de
manera natural, en caso de fruta colectada con bajo color,
se podrd extender la ventana de comercializacién, llegando
al supermercado en éptima condicion.

l’i;v
3

Hi

L

Sin
RYPEN®

Variedad: Adelita® | México - EE. UU. (California)
6 dias después de la cosecha?®

3 México - EE. UU. (California) | 2024 | Transporte en camién durante 2 dias, seguido de 4 dias de almacenamiento en condiciones de venta supermercado | Las
muestras de RYPEN se empacaron en canastillas para venta en supermercado con almohadillas de RYPEN | Las muestras de control se empacaron de forma
idéntica, pero con almohadillas estdndar.



Fruta picada y el etileno

Las heridas provocadas del corte y picado de frutas, condicionan un acelerado deterioro,
desencadenando la generacion del etileno, gatillando efectos negativos y acelerado
metabolismo de degradacion de los tejidos; reduciendo la vida util de sus productos.
Pérdida de prducto e incluso aparicion de hongos y otras afecciones microbioldgicas.*

» Protegido por

Concentracién
de etileno
moderada

r Altos niveles
& de etileno . X
"o o .
‘ ) \ , Exterior
3 celular
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Membrana
celular

Membrana
celular Patégenos

Interior
celular

Fruta picada con mejor aspecto,
apariencia y frescura por mds dias en el lineal.

Resultados medidos tanto en repeticion de compra y mejorada condicién como con la apariencia.®

Sandiq, fruta picada | 2023 Mix de ardndano con fresas | 2022

o 100% EI'100% de los evaluadores 8 100% | 56% veces mas envases
o compraria de nuevo g comercializables
k) ) o
% 80% después de probarlo S 80%
S 5x veces mds envases 3 7x veces
g o0% comercializables g 60% mds envases
(g 5 comercializables
o 40% 0 40%
o o
o =
2 o g o
® 20% o 20% T
g :
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0% O (0)73

Comercializacion Recompra Dia 3 Dia 5

Control M RYPEN

“ Nieuwenhuizen, N.J., Chen, X., Pellan, M. et al. Regulacion de la biosintesis del etileno en heridas mediante factores de transcripcion NAC en kiwis. BMC Plant
Biol 21, 411 (2021) | S Estados Unidos | Ensayos independientes realizados por The Dawson Company | 2022 y 2023 | Ensayo de vida Util en tiendas minoristas

a 6 °C | Muestras de RYPEN envasadas en envases de venta supermercado con almohadilla RYPEN | Muestras de control envasadas en mismas condiciones
sin almohadilla.

& info@rypen.io [ rypen-technology @ rypentech & www.rypen.io



